Bacteria (Batteri) Temperature (°C)
vnmhmmuﬁﬂmgmmhmmnﬂmm uy | WD
LLE T L I I T e I = I B || =T | = | F| | | W W w | o
T
Campylobacter G
Clostridium botulinum G
T
Clostridium perfringens G -
Listeria monocytogenes G
Salmonelia spp. &5
Shigella G
Staphylococous aureus G .
T
STEC G
Yersinia
Vibrio parahaemolyticus G

KEY (Legenda)

G

Optimum for growth

Growth (Crescita) |ottimo per la crescita)

T

Toxin production in food (Produzione di tossine nel cibo)

Sous Vide Cooking:
Temperatura di
crescita e produzione
tossina dei principali
microrganismi
responsabili di
infezione e
tossinfezione
alimentare.
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Sous Vide Cooking: Temperatura di crescita e produzione tossina dei principali microrganismi responsabili di infezione e tossinfezione alimentare.
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